
Tempura 
 
6 servings  
 
Ingredients: 
3  E gg y o l k s 
2  c u ps very  c o l d  w a t er 
2  ½  c u ps f l o u r 
o il  (f o r f ry ing)  
 
D irec tio ns: 
A sso rt ed  sea f o o d  a nd  veget a b l es 
(Sc a l l o ps,  sh rim p,  sm a l l  h a l ib u t  piec es,  m u sh ro o m s,  c a u l if l o w er f l o ret s,  sm a l l  sw eet  
po t a t o  sl ic es,  et c ) ,  u se y o u r f a vo rit e. 
H ea t  o il  t o  3 7 5 . 
C o m b ine y o l k s w it h  w a t er;  m ix  w el l . 
G ra d u a l l y  st ir in t h e f l o u r;  st ir f ro m  t h e b o t t o m  o f  t h e b o w l ,  gent l y . 
Do  no t  o verst ir,  t h is is t h e sec ret  o f  a  l igh t  b a t t er. 
So m e f l o u r w il l  st il l  f l o a t  o n t o p o f  t h e b a t t er. 
P a t  sea f o o d  a nd  veggies d ry . 
Dip piec es in b a t t er,  l et  d ra in a  l it t l e. 
Dro p a  f ew  piec es a t  a  t im e int o  h o t  o il ;  f ry  f o r o nl y  a  m inu t e o r t w o ,  t il l  go l d en. 
Dra in o n pa per t o w el ing. 
Serve w it h  a sso rt ed  sa u c es f o r d ipping. 


